
GAMBERI ROSA FRITTI
DEL MAR MEDITERRANEO* (1,2,3,14) . . . . . . . . . . .10
Fried Mediterranean pink shrimp*

POLPETTE DI POLPO
CON MAYO DELLO CHEF* (3,7,14). . . . . . . . . . . . . . 10
Octopus meatballs with chef’s mayo*

SAUTÉ DI COZZE (1,14,12) . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .                    12
Mussel sauté

PARMIGIANA DI MELANZANE (1,3,7) . . . . . . . . . . .          10
Eggplant parmigiana

TRIS DI TARTARE: TONNO ROSSO, SALMONE
E GAMBERI ROSSI DI GALLIPOLI (2,4) . . . . . . . . .        22
Trio of tartare: red tuna, salmon
and Gallipoli Red Prawns

ANTIPASTI / Starters

SPAGHETTONI ALLE COZZE (1,12,14) . . . . . . . . . .  14
Spaghettoni with mussels

PACCHERI CON TARTARE DI GAMBERI ROSSI, 
STRACCIATELLA E GRANELLA DI PISTACCHIO*  
(1,2,7,8) . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  18
Paccheri with red shrimp tartare, stracciatella
and crushed pistachios*

ORECCHIETTE CON POMODORO FRESCO, 
CACIORICOTTA E BASILICO (1,7). . . . . . . . . . . . . . .              12
Orecchiette with fresh tomato, cacioricotta cheese
and basil

PRIMI First courses
Disponibili solo a pranzo /
Available for lunch only

/

FRITTURA DI MARE* (1,2,3,4,14) . . . . . . . . . . . . . . . 18
Fried seafood*

GRIGLIATA DI MARE* (2,4,14). . . . . . . . . . . . . . . . . .                 20
Grilled seafood*

TAGLIATA DI TONNO ROSSO CON VERDURE 
GRIGLIATE E SALSA TERIYAKI* (4,6,12). . . . . . . . .        16
Seared tuna steak with grilled vegetables
and teriyaki sauce*

TAGLIATA DI MANZO, RUCOLA E SCAGLIE DI 
GRANA PADANO (7) . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .                         20
Beef tagliata with arugula and Grana Padano

TAGLIATA DI POLLO CON MISTICANZA, 
POMODORI E SALSA YOGURT (7). . . . . . . . . . . . . .             13
Chicken tagliata with mixed greens, tomatoes
and yogurt sauce

COTOLETTA DI POLLO PANATA CON PATATINE 
FRITTE (1,3,7). . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .                               12
Breaded chicken cutlet with french fries

SECONDI / Main courses

PATATE AL FORNO . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  5
Roasted potatoes

VERDURE DI STAGIONE GRIGLIATE . . . . . . . . . . . . 6
Grilled seasonal vegetables

INSALATA VERDE MISTA . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 4
Mixed green salad

CONTORNI / Side dishes



POLIPETTO (1,3,7,11,14). . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .                         14
Polpo arrosto, burratina, pomodori confit,
olive taggiasche, rucola e salsa tartara
Grilled octopus, burratina cheese, confit tomatoes, 
Taggiasca olives, arugula and tartar sauce

TUNA (1,3,4,7,11) . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .                               14
Tartare di tonno, stracciatella, pomodori
e pesto di basilico
Tuna tartare, stracciatella cheese, tomatoes
and basil pesto

STRACCIASALMONE (1,3,4,7,8,11). . . . . . . . . . . . . . .                14
Tartare di salmone, stracciatella, pesto di 
pistacchio, scaglie di Grana Padano
e zest di lime
Salmon tartare, stracciatella cheese, pistachio pesto, 
Grana Padano shavings and lime zest

GAMBEROTTO (1,2,3,7,11). . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .                       14
Gamberoni arrosto, mozzarella fiordilatte, 
capocollo di Martina Franca DOP, melanzane 
arrosto e salsa rosa
Grilled prawns, fiordilatte mozzarella, Martina Franca 
capocollo (DOP), grilled eggplant and pink sauce

ROSSO GALLIPOLI (1,2,3,7,11) . . . . . . . . . . . . . . . . . .                   18
Gamberi rossi di Gallipoli, mozzarella 
fiordilatte, melanzane arrosto, rucola, chips di 
patate, bacon croccante e mayo dello chef
Red prawns from Gallipoli, fiordilatte mozzarella, grilled 
eggplant, arugula, potato chips, crispy bacon and
chef’s mayo

PANINI MARE / Sea buns
Bun artigianale al nero di seppia /
Artisan squid ink bun (1,3,11)

FRITTO MISTO* (1,3,7) . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .                         10
Mixed fried*

PATATINE FRITTE*. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .                            4
French fries*

CALZONCINI ARTIGIANALI* (1,7). . . . . . . . . . . . . . . .                6
Homemade mini calzoni*

POLPETTE DI CARNE ARTIGIANALI* (1,3,7) . . . . . .      6
Homemade meatballs*

CROCCHETTE ARTIGIANALI
DI PATATE E MENTA* (1,3,7) . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .                    5
Homemade potato & mint croquettes*

NUGGETS DI POLLO* (1,3,7) . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .6
Chicken nuggets*

FRITTURE / Fried starters

MORTAZZA (1,7,8) . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .                              7
Mortadella “4 Castelli Oro”, stracciatella,
pesto di pistacchio e granella di pistacchio
Mortadella “4 Castelli Oro”, stracciatella cheese, pistachio 
pesto and crushed pistachios

PARMA (1,7). . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .                                   8
Crudo di parma DOP, mozzarella fiordilatte, 
pomodori e rucola
Parma raw ham (DOP), fiordilatte mozzarella, tomatoes 
and arugula

MARTINESE (1,7). . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .                              8
Capocollo di Martina Franca DOP, stracciatella, 
pomodori secchi, composta di cipolla rossa
e rucola
Martina Franca capocollo (DOP), stracciatella,
sun-dried tomatoes, red onion compote and arugula

VEGETA (1,7). . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .                                  6
Melanzane e zucchine grigliate, stracciatella, 
pesto di basilico, pomodori secchi e olio EVO
Grilled eggplant and zucchini, stracciatella, basil pesto, 
sun-dried tomatoes and extra virgin olive oil

PANINI TERRA / Land buns
Puccia artigianale / Artisan Puccia (1)

CLASSICO (1,3,7) . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .                              10
Hamburger di scottona 200gr, cheddar, 
ketchup, maionese, bacon, pomodoro e lattuga
200g beef burger, cheddar, ketchup, mayonnaise, bacon, 
tomato and lettuces

BOLOGNESE (1,3,7,8) . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .                          12
Hamburger di scottona 200gr, burrata, 
mortadella “4 Castelli Oro”, grigliata, pesto
e granella di pistacchio
200g beef burger, burrata, mortadella, grilled 
vegetables, pistachio pesto and crushed pistachios

CAPOCHEDDAR (1,3,7) . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .                         12
Hamburger di scottona 200gr, cheddar, 
burratina, misticanza, capocollo di Martina 
Franca DOP e pesto di pistacchio
200g beef burger, cheddar, burratina, mixed greens, 
Martina Franca capocollo (DOP) and pistachio pesto

PANINI HAMBURGER
Hamburger sandwiches
Bun artigianale / Artisan bun (1,3,11)

/

GAMBERONA* (2,7)  . . . . . . . . . .14
Gamberoni grigliati, fiordilatte, 
pomodori secchi, olive 
taggiasche, misticanza,
capperi e olio EVO*
Grilled prawns, fiordilatte 
mozzarella, sun-dried tomatoes, 
olives, mixed greens, capers
and EVO oil*

POLLETTA. . . . . . . . . . . . . . . . . . 12
Straccetti di pollo arrosto, 
misticanza, mais, pomodori, 
olive taggiasche, glassa di 
aceto balsamico e olio EVO
Roasted chicken strips, mixed 
greens, corn, tomatoes, olives, 
balsamic glaze and EVO oil

VEG (1,7) . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 10
Burrata fresca, misticanza, 
pomodori, zucchine e 
melanzane grigliate, olive nere
e crostini di pane
Fresh burrata, mixed greens, 
tomatoes, grilled zucchini and 
eggplant, olives and croutons

INSALATONE / Salads

Aggiunte +1/+4€ - Panino scomposto al piatto +2€ /
Extras +1/+4€ – Deconstructed sandwich on plate +2€



Aggiunte +1/+4€ - Panino scomposto al piatto +2€ /
Extras +1/+4€ – Deconstructed sandwich on plate +2€

PIZZE CLASSICHE / Classic
pizzas

MARGHERITA (1,7) . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 6
Pomodoro, mozzarella fiordilatte
e basilico fresco
Tomato, fiordilatte mozzarella and fresh basil

DIAVOLA (1,7,12) . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 8
Pomodoro, mozzarella fiordilatte
e salame piccante
Tomato, fiordilatte mozzarella and spicy salami

CAPRICCIOSA (1,3,7,12) . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  9
Pomodoro, mozzarella fiordilatte, prosciutto 
cotto, salame piccante, funghi, carciofi
e olive “leccine”
Tomato, fiordilatte mozzarella, ham, spicy salami, 
mushrooms, artichokes and “leccine” olives

NAPOLI (1,4,7) . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  8
Pomodoro, mozzarella fiordilatte, acciughe, 
capperi e olive “leccine”
Tomato, fiordilatte mozzarella, anchovies, capers
and “leccine” olives

BUFALINA (1,7) . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 9
Pomodoro, mozzarella di bufala,
basilico fresco
Tomato, buffalo mozzarella and basil

CRUDO (1,7) . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  9
Pomodoro, mozzarella fiordilatte
e prosciutto crudo di Parma DOP
Tomato, fiordilatte mozzarella and Parma raw ham (DOP)

WURSTEL E PATATINE (1,7,12) . . . . . . . . . . . . .  7.5
Pomodoro, mozzarella fiordilatte, wurstel e 
patatine
Tomato, fiordilatte mozzarella, wurstel and fries

TONNO E CIPOLLA (1,4,7) . . . . . . . . . . . . . . . . . .  8
Pomodoro, mozzarella fiordilatte,
tonno e cipolla
Tomato, fiordilatte mozzarella, tuna and onion

4 FORMAGGI (1,7) . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  9
Mozzarella fiordilatte, svizzero, gorgonzola e 
scamorza affumicata
Fiordilatte mozzarella, Swiss cheese, gorgonzola
cheese and smoked scamorza

ORTOLANA (1,7) . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  8
Mozzarella fiordilatte, zucchine, melanzane, 
peperoni e pomodori ciliegino
Fiordilatte mozzarella, zucchini, eggplant, peppers
and cherry tomatoes

CRUDAIOLA (1,7,12) . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 10
Mozzarella fiordilatte, crudo di Parma DOP, 
rucola, grana e pomodori ciliegino
Fiordilatte mozzarella, Parma raw ham (DOP),
arugula, Grana Padano and cherry tomatoes

STRACCIACAPO (1,7) . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .10
Pomodoro, mozzarella fiordilatte, capocollo
di Martina Franca DOP, pomodori ciliegino
e stracciatella
Tomato, fiordilatte mozzarella, Martina Franca
capocollo (DOP), cherry tomatoes and stracciatella

GORDON (1,7,12) . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .10
Pomodoro, mozzarella fiordilatte,
salame piccante e gorgonzola
Tomato, fiordilatte mozzarella, spicy salami
and gorgonzola cheeses

BUFALOTTA (1,7) . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  .11
Pomodoro, mozzarella di bufala DOP,
pesto di basilico e petali di Grana Padano DOP
Tomato, buffalo mozzarella (DOP), basil pesto
and Grana Padano flakes (DOP)

RUSTICA (1,7,12) . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .14
Pomodoro, mozzarella fiordilatte, salsiccia 
rosolata, capocollo di Martina Franca DOP, 
rosti di patate
Tomato, fiordilatte mozzarella, sausage, Martina Franca 
capocollo (DOP) and potato rosti

SAPURITA (1,3,7) . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  .14
Pomodoro, mozzarella fiordilatte, mozzarella 
di bufala, pomodoro ciliegino, melanzane fritte 
e scamorza affumicata
Tomato, fiordilatte mozzarella, buffalo mozzarella,
cherry tomatoes, fried eggplant and smoked scamorza

TEMPTATION (1,3,7,12) . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  10
Pomodoro, mozzarella fiordilatte, prosciutto 
cotto, funghi, olive, salame piccante, pomodori 
ciliegino, olio d’aglio e olio piccante
Tomato, fiordilatte mozzarella, ham, mushrooms, olives, 
spicy salami, cherry tomatoes, garlic oil and chili oil

PARMIGIANA (1,3,7) . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  10
Pomodoro, mozzarella fiordilatte, melanzane 
fritte e petali di Grana Padano DOP
Tomato, fiordilatte mozzarella, fried eggplant
and Grana Padano flakes (DOP)

PUGLIESE (1,7) . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .14
Salsa datterino giallo, mozzarella di bufala, 
capocollo di Martina Franca DOP e burratina
Yellow datterino tomato sauce, buffalo mozzarella, 
Martina Franca capocollo (DOP) and burratina

BRONTINA (1,7,8) . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .13
Mozzarella fiordilatte, mortadella “4 Castelli 
Oro”, burrata e granella di pistacchio
Fiordilatte mozzarella, mortadella “4 Castelli Oro”,
burrata and pistachio crumble

TERRAMARE (1,2,7) . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 14
Mozzarella fiordilatte, crema di zucchine, 
gamberi marinati, chips di zucchine
e stracciatella*
Fiordilatte mozzarella, zucchini cream, marinated 
shrimp, zucchini chips and stracciatella*

PROVOLA E PATATE (1,7,12) . . . . . . . . . . . . . . . . .13
Mozzarella fiordilatte, provola di bufala DOP, 
patate schiacciate, gorgonzola, pepe
e pancetta croccante
Fiordilatte mozzarella, buffalo provola (DOP), mashed 
potatoes, gorgonzola cheese, pepper, crispy pancetta

SPLENDIDA (1,7,12) . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  13
Mozzarella fiordilatte, stracciatella, crema di 
zucchine, guanciale e patate al forno
Fiordilatte mozzarella, stracciatella, zucchini cream, 
guanciale and baked potatoes

JUNIOR (1,7,12) . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .13
Mozzarella fiordilatte, bufala, guanciale 
croccante, olio tartufato e pepe
Fiordilatte mozzarella, buffalo mozzarella, crispy 
guanciale, truffle oil and pepper

PIZZE SPECIALI / Special
pizzas



/

TIRAMISÙ (1,3,7) . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  5
Mousse al mascarpone, savoiardi, caffè
e polvere di cacao
Mascarpone mousse, ladyfingers, coffee
and cocoa powder

CHEESECAKE AI FRUTTI DI BOSCO (1,3,7). . . . . .     . 5
Creamchease, crumble di biscotti
e mousse ai frutti di bosco
Cream cheese, biscuit crumble and berry mousse

NUTELLOTTA (1,7,8) . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .                         . 6
Pizza con Nutella, granella di nocciola
e zucchero a velo
Pizza with Nutella, hazelnut crumble
and powdered sugar

DOLCI ARTIGIANALI
Homemade desserts

ACQUA MINERALE 0.75 L . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  2.5
Mineral water bottle 0.75 L

COCA COLA / FANTA 0.33 L . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  3
Coca Cola / Fanta 0.33 L

CALICE VINO . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .   4
Wine glass

CALICE PROSECCO . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 4
Prosecco glass

AMARO . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 4
Bitter

SORBETTO AL LIMONE . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  3
Lemon sorbet

BEVANDE / Beverages

NASTRO AZZURRO 0.2 / 0.4 L . . . . . . . . . . . . . . 3 / 5

RAFFO GREZZA 0.2 / 0.4 L . . . . . . . . . . . . . . . . . 4 / 6

PERONI GRAN RISERVA ROSSA 0.2 / 0.4 L . . .4 / 6

PERONI GRAN RISERVA DOPPIO MALTO
0.2 / 0.4  L . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .   4 / 6

BIRRE ALLA SPINA /
Draft beers

MARESE . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  18
Cantina Rivera 13% vol. - Castel del Monte IGT
100% Bombino bianco

CHARDONNAY TORMARESCA . . . . . . . . . . . . . . . .  20
Tormaresca 12% vol. - Chardonnay Puglia IGT
100% Chardonnay

PUNGIROSA . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .   18
Cantina Rivera 12% vol. Castel del Monte DOCG
100% Bombino nero

LE ROTAIE . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .   20
I Pastini 12% vol. - Puglia IGT
100% Susumaniello

CALAFURIA . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 24
Tormaresca 12.5% vol. – Salento IGT
100% Negroamaro

VERSO SUD . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 23
I Pastini 14% vol. - Puglia IGT
100% Susumaniello

VINI Wines/

COPERTO / COVER CHARGE
2€

A CAUSA DELLA NATURA ARTIGINALE DELLE NOSTRE VOCI DI MENU, 
DELLE VARIAZIONI NEGLI INGREDIENTI FORNITI DAL VENDITORE E DEL 
NOSTRO UTILIZZO DI AREE DI COTTURA E PREPARAZIONE CONDIVISE, 

NON POSSIAMO ASSICURARVI CHE L’AMBIENTE DEL NOSTRO 
RISTORANTE O QUALSIASI VOCE DI MENU SARÀ COMPLETAMENTE 

PRIVO DI GLUTINE.

DUE TO THE ARTISANAL NATURE OF OUR MENU ITEMS, VARIATIONS IN 
INGREDIENTS PROVIDED BY THE VENDOR, AND OUR USE OF SHARED COOKING 
AND PREPARATION AREAS, WE CANNOT ASSURE YOU THAT OUR RESTAURANT 

ENVIRONMENT OR ANY MENU ITEM WILL BE COMPLETELY GLUTEN-FREE.

*PRODOTTO ABBATTUTO FRESCO

*PRODUCT FELLED ON BOARD

(1) CEREALI CONTENENTI GLUTINE (grano, segale, orzo, 
avena) / CEREALS CONTAINING GLUTEN (wheat, rye, barley, oats)

(2) CROSTACEI (gamberi, granchi, aragoste) / CRUSTACEANS 
(shrimp, crab, lobster)

(3) UOVA / EGGS

(4) PESCE / FISH

(5) ARACHIDI / PEANUTS

(6) SOIA / SOY

(7) LATTE E DERIVATI / MILK AND DAIRY PRODUCTS

(8) FRUTTA A GUSCIO / TREE NUTS

(9) SEDANO / CELERY

(10) SENAPE / MUSTARD

(11) SEMI DI SESAMO / SESAME SEEDS

(12) ANIDRIDE SOLFOROSA E SOLFITI / SULPHUR DIOXIDE
AND SULPHITES

(13) LUPINI / LUPINS

(14) MOLLUSCHI / MOLLUSCS

ALLERGENI / Allergens


